Pizza d’asporto
in ecopack
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Comieco ha promosso la realizzazio-
ne di un nuovo contenitore per pizza
d’asporto, eco-attento e comunicativo,
“vestito” da FutureBrand. La pizza na-
poletana, quella buona, ¢ fatta con in-
gredienti freschi e di prima qualita e va
servita calda e fragrante anche se non
viene consumata in pizzeria. Per garan-
tire che tutti 1 “parametri della bonta”
fossero rispettati, Comieco ha promosso
un’iniziativa per salvaguardare la qua-
lita della pizza napoletana grazie alla
consulenza di vari esperti del settore:
Enzo Coccia, maestro pizzaiolo napole-
tano dal 1973; il Molino Caputo, pro-
duttore di farina di alta qualita, e I’a-
zienda Annalisa, che produce invece i
pomodori San Marzano dop; il gruppo
Seda, produttore di imballaggi, e Futu-
reBrand, agenzia di brand design, per la
parte creativa. E nato cosi un contenito-
re “salva pizza” ideato per preservare il
profumo e il sapore della vera pizza na-
poletana, ma anche per rispettare 1’am-
biente, grazie alla struttura cartotecnica
che consente all’imballo un facile rici-
clo. In pit Pizza-box, questo il nome del
prodotto, ha un ulteriore vantaggio: co-
munica con i consumatori quasi fosse
una testata giornalista. L’ obiettivo di
Sara Pallaro, designer di FutureBrand,
era quello di celebrare la pizza attraver-
so la prima pagina, dando cosi visibilita
agli attori del progetto e mettendo I"ac-
cento sull’eccellenza degli ingredienti,
la sapienza e la maestria della prepara-
zione, il know-how tecnico dell’imbal-
laggio e la tutela dell’ambiente.

Ritaglio

stampa

ad uso esclusivo del destinatario, non

Data 09-2010

Pagina 1 1 3

Foglio 1
riproducibile.

Comieco altre testate

www.ecostampa.it

067738



